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MOLDES COBERTURAS

RECHEIOS

0315103
peça 33x21x16mm
21 peças / 13gr
molde 275x135mm

0315107
peça 32x21x13mm
24 peças / 11gr
molde 275x135mm

0315112
peça 30x15x12mm
30 peças / 11gr
molde 275x135mm

0315116
peça 28x18x13mm
24 peças / 11gr
molde 275x135mm

0315120
peça Ø65mm
6 peças
molde 275x135mm

0315119
peça Ø60mm
8 peças
molde 275x135mm

0315118
peça Ø55mm
6 peças
molde 275x135mm

0315117
peça Ø50mm
12 peças
molde 275x135mm

0315104
peça Ø23x16mm
21 peças / 14gr
molde 275x135mm

0315108
peça 28x25x17mm
24 peças / 13gr
molde 275x135mm

0315100
peça 25x28x15mm
24 peças / 15gr
molde 275x135mm

0315102
peça 27x16x13mm
24 peças / 9gr
molde 275x135mm

0315106
peça 18x28x16mm
24 peças / 15gr
molde 275x135mm

0106966
0106960
0106961
0106965
0106962
0106964
0106963
0106967
0106968

0138092
0138091
0138090
0138093

0106819
0106808
0106809
0106949
0106947
0106946
0106944
0106823
0106849
0106948

0106887
0106911
0106813
0106894
0106868
0106914
0106884
0106895
0106906
0106864
0106858
0106922
0106811
0106957
0106909
0106822
0106848
0106888
0106837
0106807
0106846
0106863

0106817
0106824
0106827
0106833
0106832
0106838
0106860
0106938
0106912
0106859
0106843
0106834
0106814
0106945
0106939
0106841
0106866
0106850
0106839
0106829
0106958
0106893
0106903

Coriandolina Avelã
Coriandolina Café
Coriandolina Chocolate Branco
Coriandolina Chocolate Leite
Coriandolina Chocolate Negro
Coriandolina Limão
Coriandolina Morango
Coriandolina Pistachio
Coriandolina Tropical

Fracionada Zafiro 5% Cacau Leite
Fracionada Zafiro 17% Cacau
Fracionada Zafiro 24% Cacau Bitter
Fracionada Zafiro Branco

Pinopinguino
Pinopinguino
Pinopinguino Amêndoa
Pinopinguino Amendoim
Pinopinguino Avelã
Pinopinguino Branco
Pinopinguino Crocante
Pinopinguino Negro
Pinopinguino Pistachio
Pinopinguino Wafferino

Arabeschi Avelã Pralinada
Arabeschi Biscotto
Arabeschi Brownie
Arabeschi Café Crunch
Arabeschi CaramellLatte
Arabeschi Chocolate Cereja
Arabeschi Chocolate Côco
Arabeschi Chocolate e Avelã Rock
Arabeschi Côco Snack
Arabeschi Fantasia Crocante
Arabeschi Gengibre
Arabeschi Gianduione
Arabeschi Grisbi
Arabeschi Grisbi Avelã
Arabeschi Krocco Milk
Arabeschi Krocco Peanut
Arabeschi Krocco White
Arabeschi Nocciolatte
Arabeschi Otto Caramel Biscotto
Arabeschi Pistachio Verde Crunch
Arabeschi Ris&Latte
Arabeschi Tiramisú

Arabeschi Ameixa
Arabeschi Cherry Bonita
Arabeschi Exotic
Arabeschi Fikissimo
Arabeschi Fragolina do Bosque
Arabeschi Framboesa
Arabeschi Frutos do Bosque
Arabeschi Laranja Ripple
Arabeschi Laranja Vermelha
Arabeschi Lima
Arabeschi Limão
Arabeschi Manga
Arabeschi Maracujá
Arabeschi Mirtilo
Arabeschi Morango do Bosque
Arabeschi Morango Extra
Arabeschi Pêra Williams
Arabeschi Pêssego
Arabeschi Rhubarb
Arabeschi Romã
Arabeschi Rosso di Bosco
Arabeschi Salsa Figo
Arabeschi Tangerina

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

Eurocao
Eurocao
Eurocao
Eurocao

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg

2x5 kg
2x5 kg
2x5 kg
2x5 kg

1 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg

2,5 kg

2,5 kg
2 kg

2,5 kg
6 kg

1,5 kg
3 kg
3 kg
5 kg
3 kg

2,5 kg
3 kg
6 kg

2,5 kg
2,5 kg

2 kg
2 kg

2,5 kg
3 kg
3 kg

2,5 kg
4 kg
3 kg

3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
1 kg
1 kg
1 kg
3 kg
3 kg
1 kg
3 kg
3 kg
1 kg
1 kg
3 kg
3 kg
3 kg

0315111
peça 32x19x16mm
30 peças / 14gr
molde 275x135mm

0315115
peça 32x22x14mm
24 peças / 10gr
molde 275x135mm

0315101
peça 35x26x19mm
24 peças / 14gr
molde 275x135mm

0324216
Cuba Plástico Transparente
para colcoar na vitrine de gelado
Ideal para bombons ou gelado de pau
235x360x48mm

0315110
peça 35x21x16mm
24 peças / 9gr
molde 275x135mm

0315114
peça 22x18x13mm
24 peças / 11gr
molde 275x135mm

0315105
peça 33x21x16mm
21 peças / 13gr
molde 275x135mm

0315109
peça 32x21x14mm
24 peças / 14gr
molde 275x135mm

0315113
peça Ø24mm
24 peças / 9gr
molde 275x135mm

A linha Coriandoline® Stick é 
incomparável para cobrir gelados de pau, 
sandwiches de gelado, praliné ou 
semifrios, de uma forma simples e rápida.
Envolve uniformemente o produto e, a 
temperaturas negativas, dão um particular 
estaladiço às especialidades realizadas, 
assim como adiciona uma nota alegre, 
colorindo o produto.

Não precisa de usar a técnica de temperagem, basta derreter no 
micro-ondas envolvendo bem para não ficar esbranquiçado
Fluidez média, derrete-se com facilidade e não precisa de usar 
gordura.  Sabor é muito bom e doce, derrete-se na boca e não 
estala.

Pino Pinguino é um produto simbólico da PreGel.
Criado em 2010 tem sido muito bem sucedido e tornou-se 
mesmo num best-seller da PreGel num curto espaço de tempo.
As razões por trás do sucesso incluem: a suavidade incomparável 
que é mantida mesmo em temperaturas negativas, os deliciosos 
e autênticos sabores, e a sua capacidade de poder ser utilizado 
em várias aplicações.

Arabeschi® PreGel são uma grande variedade de iguarias obtidas a partir do processamento de matérias primas selecionadas e de alta 
qualidade, ideais para misturar e decorar o gelado no seu interior ou na superfície, fazendo a cuba de gelado mais atractiva e 
permitindo criar novos sabores e receitas.

Arabeschi® PreGel também pode ser usado em Pastelaria, para enriquecer o interior de sobremesas, mousses, semifrios e tortas, criar 
decorações requintadas e dar largas á sua imaginação. Adicionalmente pode ser utilizado para rechear bombons.

A fruta dos Arabeschi® PreGel, por exemplo, utilizadas como estão, são ideais para rechear o interior de semifrios uma vez que não 
congelam em temperaturas negativas.

Pino Pinguino

Arabeschi


